CHEMIN DE TROTTE

BLANC DE NOIRS - PARCELLAIRE
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CERTIFIE PAR CERTIPAQ BIO — FR-BI0O-09
AGRICULTURE FRANCE

CARACTERISTIQUES

Assemblage

100 % Meunienr

16 PARCELLES, 10 KILOMETRES, 8,760 HEURES

DANIEL MOREAU
CHAMPAGNE

UVE 1L
VINS D'UNE cUVEes Al-tEs
SEULE VENDANGE 100 % O %
2023
METHODE

Vinification
Elevage

100 % fut de chéne

passage piece bourguignonne de 228 L

CHAMPAGNE CH

SINVNILNOO

Passage au froid fait
Filtnration legenre
EML faite
Dosage i,8 g/L
DESCRIPTION Issu de notre terroir

Nicheée sunr les coteaux OQuest
de Vandiernes, cette panrcelle
de 95 ares, incarne a elle seule
la singularitée de Champagne
Daniel Moreau : un lieu, un
cepage, une vision.

emblématique de la Vallee

de la Marne, ce champagne
Blanc de Noins - 100 %
Meunier - névele une Mmatiere
pure, portee panr l'élegance,
la tension et la finesse. Une
cuvee confidentielle limitee a
seulement 700 exemplaires.

CHEMIN
DE TROTTE

PARCELLAIRE

DANIEL MOREAU

NOTES
FLORALES

FRAICHEUR

EPICES DOUCES
ET NOISETTE

ELEGANTE
TENSION

CHAMPAGNE

100% MEUNIER

o LE REGARD
Robe or pale lumineux.
Reflets légerement cuivrés

Bulle fine et néguliere

2 LOLFACTION

Notes florales délicates au
premier abonrd.

Touches boisees
fondues : vanille discrete,
amande grillée.

Anrdmes d'elevage :
brioche fraiche, mie de pain,
Noisette subtile.

o+ LE PALAIS

Attaque franche et précise.
—— Ardmes de Fruits mudnrs
et de notes patissieres fines.
Legeres epices douces et
Noisette.

Finale longue, saline et
legerement crayeuse, avec
une elegante tension.
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©
& Poissons : sandre, cabillaud, bar au beurre blanc. g'*
< Volailles : supréme de volaille, sauce cremee légenre. o
& Cuisine vegetale : nisotto aux champignons, courge rdtie. -

s Fromages : brie affiné, chaource, comté jeune.

BASTIEN & JULIE MOREAU

+33 (0)3 26 58 041 64

contact@champagne-daniel-monreau.frn

5 rue du moulin 51700 Vandieres



