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CERTIFIE PAR CERTIPAQ BIO — FR-BI0-09
AGRICULTURE FRANCE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

CARACTERISTIQUES

Assemblage

100 % Chandonnay

16 PARCELLES, 10 KILOMETRES, 8,760 HEURES

DANIEL MOREAU
CHAMPAGNE
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CHAMPAGNE CH.

10 g4

JUVE \LL
VINS D'UNE SEULE © & TAIEEESs
VENDANGE 100 % 0O %
METHODE
Vinification 100 % cuve inox
Passage au froid fait
Filtnation legenre
FML faite
Vieillissement 24 mois
Dosage 3 g/L
DESCRIPTION la téte froide en toute

Ce vin tout en tonicite,
énenrgie et finesse, rappelle
'imponrtance de savoir
maintenin sa trajectoire.
Rester concentre, gandenr

cinconstance. Car I'erreunr
N'‘est pas permise.

Stoique, calme, sereine, la
Maison Monreau ganrde le cap,
guidee parn ses convictions et
ses ideées.

LIGNE
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FRAICHEUR ENERGIE

FANTAISIE

CROQUANT

CHAMPAGNE

<+ LE REGARD
Robe jaune Reflets venrts
Effervescence abondante

o L"OLFACTION

Ouverture sunr les biscuits, le
pain frais Gourmandise
de sucre dornge, damande et
de rnhubanrbe Enveloppe
tisaniernre de venrveine, tilleul
et fleur d’'orangenr.

o LE PALAIS

Un vin lumineux et fringant
—— Il arbore sa jeunesse,
son eclat nesplendit
Andmes de bengamote et de
pamplemousse nose.

ACCORDS METS-VINS

< Facile a associer avec des fromages,

comme du fromage de brebis.
= Oniginal avec un ceuf panrfait.

o Audacieux avec une tarte a la nhubarbe.
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BASTIEN & JULIE MOREAU

+33 (0)3 26 58 01 64

contact@champagne-daniel-moreau.fr
5 rue du moulin 51700 Vandieres






